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Modulo: Separagao e Corte das Pecas do Quarto Posterior do Bovino

Carga Hordria: 25 horas

Objetivos

e Efectuar a separagao e corte das pecas do quarto posterior do bovino.

Conteudos

e Principios basicos de higiene e técnicas de separacdo e corte do quarto posterior
do bovino;

e Divisdao das pegas do % posterior do bovino;

e Divisdo da alcatra;

e Divisdo da cha de fora;

e Divisao da aba descarregada;

e Corte de bife das pegas de 1.2 categoria do % posterior do bovino;

e Corte dos bifes do pojadouro;

e Corte dos bifes da rabadilha;

e Corte dos bifes do cheio da alcatra;

e Corte da folha da alcatra;

e Corte de bifes das pecas de categoria extra do bovino;

e Corte dos bifes da vazia;

e Corte dos bifes do lombo;

e Preparacdo das pecas para assar de 12 categoria do % posterior do bovino;

e Preparacdo da ponta da alcatra;

e Preparacdo dos nervos do ganso;

e Preparacdo da cha de fora (propriamente dita);

e Corte da aba descarregada do bovino;

o Corte da aba grossa;
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o Corte da aba delgada;

e Corte do chambado da perna do bovino;

e Divisdo da aba descarregada com osso do bovino;
e Corte da aba delgada com osso do bovino;

o Corte do chambao da perna com osso do bovino;
e Corte das costeletas da vazia do bovino;

e Preparacdo da carne de bovino para a venda;

e Estimativa dos quartos de carcaca do bovino;

e Exposicdo da carne na vitrina refrigerada;

e Boas praticas de higiene, seguranca e saude no trabalho.



